
高火力、予熱、揚げ物温度を見張る

●「光るリング」「表示部」は実際より強調しています。　● キッチン及びインテリアは撮影用のイメージです。

● いつもお使いの鍋で、設定温度と実際の油温がずれる場合に温度を補正する機能があります。
● 鍋は底の汚れを取り除き、光火力センサーが隠れるように置いてください。

今お使いの流し台に置ける
シンプルで使いやすい据置タイプＩＨタイプ

光火力センサー搭載で、炒め物や揚げ物をおいしく調理。
「ついうっかり」のこげつきにも配慮したＩＨです
● 写真はバックガードを取り付けた設置例です。

フライパンや小鍋※1を使って、
カラッとおいしく。10℃きざみで
温度を設定できます。

安定した高火力で食材の旨
みを閉じ込めます。鍋フリもで
きます。

KZ-C60KM・C60KGの光・揚げ物温度調節では、お手持ちの金属鍋※３を
お使いいただけるので、天ぷら鍋は同梱しておりません。

鉄・ホーロー・有磁性ステンレス鍋の場合は底径12cm以上、オール
メタル対応IHでアルミ・銅・非磁性ステンレス鍋などを加熱の場合は
底径15cm以上の鍋をお使いください。
油は200g～800gの量かつ深さが1cm以上ある状態でお使いください。
なお、火災のおそれがあるため、200g未満、深さ1cm未満の油量では調
理しないでください。揚げ物の油温は油量800gまでの調理を基本としてい
ます。800gを超える油量でご使用の場合は、温度が正しく上がらないこと
があります。
鍋の種類、材質、鍋底の形状、大きさなどによって使えないものや油
温がずれたり、予熱完了までに時間がかかることがあります。特にアル
ミ・銅鍋については予熱に15分程度かかる場合があります。なお、鉄・
ステンレス対応IHでは、アルミ・銅鍋は使えません。詳しくは43ページ
をご覧ください。

※1

※2

※3

煮込み・煮物調理時のこげつきを検知すると、加熱がストップ
してお知らせします。
■ こげつきお知らせ機能が作動した加熱停止時

かぼちゃの煮物

具材を
取り除いた鍋底

●鍋の種類・火力・
調理メニューなどに
よって、加熱停止ま
での時間やこげつき
方は変わります。

●こげつきを分かりやすくするため、具材を取り除いています。

揚げ物をするときは、揚げ物キーをお使いください。なお、揚げ物調理中は、決して 本体のそばから離れないでください。

小鍋※1・200gの少量油※2にも対応 野菜炒めもシャキっとおいしく
光・揚げ物温度調節 安定した高火力

加熱モード火力５以下で約10分以上加熱のときに作動

煮込み・煮物時のついうっかりにも配慮
こげつきお知らせ（左右ＩＨ）

幅 約59
cm

コンロ
置き台

にその
まま置

ける

加熱中が
ひと目でわかる
光るリング

高さ
 約18cm

狭い所での施工性がアップ

コンパクトになったプラグと
うす型コンセント※で、狭い所での
施工性がアップ。
※コンセントは商品には含まれません。
（注）極配置が異なるため従来の30A
　　コンセントには取り付けできません。

小型30Aプラグ採用
（KZ-C60KM専用）

プラグ

コンセント（露出型）

据置

ヒーターピッチ約30.6cm
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●医療用ペースメーカーなどをお使いの方は、念のため専門医師とご相談の上お使いください。
（　　クッキングヒーターご使用の場合）

印刷物と実物では色柄が異なります。現物の商品サンプルなどでお確かめください。
この誌面に掲載の価格はメーカー希望小売価格です。工事費は含まれておりません。
青色文字の金額は消費税込価格、黒文字の金額は消費税抜価格となっています。

おまかせビッググリル

おそうじ簡単

右ＩＨはすべての種類の金属鍋※4

に対応しています。オールメタル加
熱時の最大火力は２．５ｋＷで強火
調理も可能です。

「自動3メニュー」「手動」、オーブン
感覚の「温度設定」のどんな焼き方
でも、受け皿の水なし・水ありを自動
判別。焼き魚もマイコンが火力、時間
を最適にコントロールし、おいしく焼き
上げます。

電源スイッチ自動OFF
電源スイッチを入れたまま、ボタン
操作をしないで15分経つと、自動
的に切れます。安全・省エネに配
慮した機能です。

排気口カバー・排気パネルに加え
て吸気口カバーも取り外して丸洗
いできます。

※5 ・運転音は日本電機工業会自主基準に基づく
　　 測定方法による。
　　 当社実測（当社標準鍋を使用）。  
　　・最大約48dB（オールメタル最大加熱時）

右ＩＨではアルミ・銅鍋などすべての種類の金属鍋
に対応していますが、底が反っている鍋や底が小
さい鍋など、鍋の形や大きさによっては、使えないも
のがあります。詳しくは43ページをご覧ください。
アルミ・銅鍋は、鉄・ステンレス鍋に比べ、火力「7」
の場合約10％、火力「8」の場合約15％火力が弱
くなります。加熱時間を長めにし、様子を見ながら調
理してください（当社測定方法による）。
アルミ・銅鍋ご使用時の最大火力は「8」（2.5kW）です。3kWへは上がりません。
アルミ・銅鍋を加熱するときは、トッププレートの表面温度が高くなります。

※4

●

●
●

静音設計（最小約25dB※5）

●33・34ページの内容はKZ-C60KMの機能を中心にご紹介しています。

生・姿焼き

自動3メニューで調理おまかせ

切身・干物 つけ焼き

KMタイプ KGタイプ
■　右IHオールメタル対応 ■　鉄・ステンレス対応

本体希望小売価格 231,000円
（税抜220,000円）（工事費別）

KZ-C60KM
本体希望小売価格 171,150円
（税抜163,000円）（工事費別）

KZ-C60KG

付属の天ぷら鍋でのみ
揚げ物ができるタイプ

■　シンプル機能の
　スタンダードタイプ

※オープン価格の商品の価格は
　販売店にお問い合わせください。

〈 ブラックトップ 〉

オープン価格※
KZ-KB21B

ボタン操作しないまま、約15分
たつと自動的に電源が切れる
電源スイッチ自動ＯＦＦ

ご高齢の方もくっきり大きな文字で見やすいホワイトバックライト液晶

自動湯沸かし（左IH） グリルお手入れキー

表示もより大きく見やすく。

※当社2008年度機種 
　KZ-KM22BPとの比較

※
従来のものより

約1.2倍 従来品 新商品

3.0kW3.0kW

オールメタル2.5kW

3.0kW3.0kW

2.5kW2.5kW

背の高い食材もラクラク
高さ5.6cm

長さのある食材もＯＫ

奥行31cm サン
マ4
尾が
焼け
る

幅2
3cm

1.85kWの
ハイパワー

背の高い食材もラクラク
高さ5.6cm

長さのある食材もＯＫ

奥行31cm サン
マ4
尾が
焼け
る

幅2
3cm

表示がより大きく見やすく
使いやすい天面操作

右ＩＨはオールメタル対応。2.5kWのハイパワー
シングルオールメタル対応

据
置
タ
イ
プ

■ 天面操作部（KZ-C60KM）

▲説明のため、すべての
　表示をしています。

排気パネル

吸気口カバー

排気口カバー
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